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NOTRE OFFRE 
DE SAISON :

BOUTEILLES 
OFFERTES !6

JUSQU’À

NOUVEAU
WOLFBERGER 
REVISITE LE SPRITZ,
COCKTAIL EMBLÉMATIQUE 
DE L’ÉTÉ !

DÉCOUVREZ
NOS ACCORDS
METS & VINS 
EN OR
DES BEAUX JOURS

LA NOUVELLE GAMME NÉO SPRITZ !
CÉLÉBRONS LE RETOUR DU PRINTEMPS AVEC



Frais et fruité, ce Pinot Blanc 
accompagne à merveille 
la cuisine végétarienne, 
les tartes salées ou encore 
les poissons grillés.

L’occasion de vous réunir pour passer votre commande à plusieurs !  

s u r  t o u t e  l a  g a m m e  d e s  C r é m a n t s , 
V i n s  e t  S p i r i t u e u x  W o l f b e r g e r

PINOT BLANC
Bio* 2022

DU 3 AVRIL  AU 3 JUIN INCLUS
NOTRE OFFRE 
DE SAISON

L e s  P e t i t s  C a r n e t s  d u  P r i n t e m p s

*vin biologique  FR-BIO-01 Agriculture France

De 12 à 23 bouteilles

De 24 à 35 bouteilles

36 bouteilles et +

1 Gewurztraminer Belle Saison

1 Gewurztraminer Belle Saison
+  1 Pinot Blanc Bio

2 Gewurztraminer Belle Saison
+  1 Pinot Blanc Bio

VOUS ACHETEZ NOUS VOUS OFFRONS 

Les bouteilles liées à l’offre de saison seront automatiquement ajoutées à votre panier au moment de votre commande. 
Offre valable du 3 avril au 3 juin 2024 dans nos boutiques et en vente par correspondance.

DE RÉDUCTION pour toute commande dès 72 bouteilles

DE RÉDUCTION pour toute commande dès 120 bouteilles

DE RÉDUCTION pour toute commande de 240 bouteilles ou +

33%

55%

77%

PROFITEZ DE NOS REMISES QUANTITATIVES 
COMITÉ D’ENTREPRISE :

Frais et croquant, ce Gewurztraminer 
accompagnera un grand nombre de 
mets estivaux ! Idéal pour l’apéritif, 
les pique-niques, la cuisine 
sucrée-salée, les desserts.

GEWURZTRAMINER
Belle Saison



Frais et fruité, ce Pinot Blanc 
accompagne à merveille 
la cuisine végétarienne, 
les tartes salées ou encore 
les poissons grillés.

Ce Crémant d’Alsace Brut révèle la 
singularité du cépage Pinot Noir vinifié en 
blanc. Il dévoile des fines bulles et des 
arômes fruités de pêche et de mangue ! 

Ce Crémant d’Alsace Chardonnay Brut, issu du 
millésime 2018 est sélectionné sur les plus belles 
parcelles. Après une vinification traditionnelle en 
cuve, le vin a été logé dans 
des fûts de chêne 
pendant 6 mois suivi 
d’un vieillissement 
en bouteilles sur 
lattes de plus de 36 mois.

Le comte Eberhard, petit-fils du père 
de Sainte Odile, aurait construit ou restauré 

vers 720, le château-fort. Egeno, de la parenté 
d’Eberhard, restaura le château et donna ainsi 

son nom au village d’Eguisheim, 
naissant autour de cette forteresse. 

La famille comtale habitat le château 
jusqu’en 1225, date d’extinction 

de la lignée. 

 Notre suggestion : 
Feuilleté asperges vertes 
et fromage frais de brebis

 Notre suggestion : 
Volaille rôtie aux poires

Un crémant singulier ! Une élégance magnifiée par le bois ! 

Notre sélection pétillante pour les beaux jours !

Découvrez la sélection de Vins, Crémants et Grands Crus d’Alsace récompensés lors de concours prestigieux 
et suivez les recommandations de notre œnologue Émilie Lejour pour les associer à vos plus belles recettes estivales !

DU 3 AVRIL  AU 3 JUIN INCLUS NOS ACCORDS METS & VINS EN OR ! 

NOS CRÉMANTS MÉDAILLÉS 

ÉDITION LIMITÉE

EGENO 2019

MÉDAILLE OR 
Concours National des Crémants 2023

MÉDAILLE OR 
Mondial des Vins Blancs 2021

CRÉMANT D’ALSACE
BLANC DE NOIRS
EXPRESSION UNIQUE 

CRÉMANT D’ALSACE
CHARDONNAY 2018 
ÉLEVÉ EN FÛT DE CHÊNE

CRÉMANT D’ALSACE BRUT COLLECTION SIGNATURE 

L e s  P e t i t s  C a r n e t s  d u  P r i n t e m p s

Pour aborder les beaux jours et le retour des grandes 
tablées, Wolfberger propose son iconique Crémant 
d’Alsace Brut - Collection SIGNATURE en édition 
limitée qui rend hommage à EGENO qui donna 
son nom à Eguisheim, berceau historique de 
Wolfberger depuis 1902.
Une cuvée issue du millésime 2019 et élaborée 
par nos œnologues pour honorer notre histoire.

VOTRE CRÉMANT D’ALSACE WOLFBERGER N°1 DES VENTES EN EDITION LIMITÉE !
Les bouteilles liées à l’offre de saison seront automatiquement ajoutées à votre panier au moment de votre commande. 
Offre valable du 3 avril au 3 juin 2024 dans nos boutiques et en vente par correspondance.



Jalonnant le ban de la commune 
d’Eguisheim, le Grand Cru Eichberg est 
exposé au Sud-Est au pied des 3 châteaux. 
Ce vin particulièrement fin et élégant délivre, 
au-delà de notes minérales, un joli caractère 
fruité. 

L’Alsace Grand Cru Rangen est le plus mythique 
des terroirs d’Alsace. Composé d’un sol unique, 
il s’impose dans le paysage de Vieux-Thann sur 
une pente à 85%. Ce millésime 2019 dévoile  
des notes torréfiées, de fruits secs et confits. 
Ce vin au caractère 
demi-sec sublime 
autant l’apéritif 
que le repas.

Situé sur un coteau exposé sud-est, sur des 
sols caillouteux marno-calcaires et gréseux, 
le terroir du Grand Cru Steingrubler de 
Wettolsheim donne des vins d’Alsace denses 	
d’une belle fraîcheur. 
                                           Ce Pinot Gris au
                                           caractère floral et
                                           fruité, possède un
                                           nez riche d’arômes 
                                           de fruits mûrs aux
                                           nuances épicées. 

Les vins avec la mention “Vendanges Tardives“, 
qui célèbre ses 40 ans cette année, sont 
élaborés à partir de baies récoltées en 
sur-maturité.  
Ce Muscat dévoile un nez délicat aux notes 
de litchi, de roses, 
mêlées à l’ananas 
confit, l’écorce de  
mandarine et 
la bergamote. 

 Notre suggestion : 
Carré d’agneau en croûte de noisettes 

 Notre suggestion : 
Tarte abricot romarin 
Entremets litchi passion 

 Notre suggestion : 
Foie gras au chutney d’abricot

 Notre suggestion :  
Ceviche de lieu jaune 
au lait de coco et avocat

Découvrez la sélection de Vins, Crémants et Grands Crus d’Alsace récompensés lors de concours prestigieux 
et suivez les recommandations de notre œnologue Émilie Lejour pour les associer à vos plus belles recettes estivales !

NOS ACCORDS METS & VINS EN OR ! 

NOS CRÉMANTS MÉDAILLÉS NOS VINS ET GRANDS CRUS MÉDAILLÉS 

MÉDAILLE OR 
Vinalies Internationales 2023

MÉDAILLE OR 
Mundus Vini 2023

MÉDAILLE OR 
Vinalies Internationales 2023

MÉDAILLE OR 
Concours Vinalies France 2023

RIESLING
GRAND CRU EICHBERG 2020

PINOT GRIS
GRAND CRU RANGEN 2019

PINOT GRIS
GRAND CRU STEINGRUBLER 2020

MUSCAT
VENDANGES TARDIVES 2020

L e s  P e t i t s  C a r n e t s  d u  P r i n t e m p s



	

	 	

	

4 volumes*
de Crémant
Wolfberger

1 volume* de 
Néo Spritz

Un dosage facile 
pour préparer 
un spritz frais et fruité !

Nos Crémants pour un Spritz parfait !

Une bouteille permet de réaliser 33 cocktails Néo® Spritz.

Disponibilité à partir du mois d’avril, au fur et à mesure de leur élaboration par notre maître-liquoriste, en boutiques et sur notre boutique en ligne.

CONSEILS DE 
DÉGUSTATION + Glaçons

+ pamplemousse
pour le PINK SPRITZ 

+ citron et menthe
pour le HUGO SPRITZ* Suggestion :

1 volume = 3cl

Petite sœur alsacienne du célèbre 
Spritz, le Néo® Spritz Pink 
Pamplemousse rehausse les 
cocktails de saveurs subtiles 
révélant ainsi un équilibre parfait 
entre la fraîcheur des zestes de 
pamplemousse et l’effervescence 
du Crémant d’Alsace. 
      

C’est en clin d’œil au cocktail transalpin baptisé 
le Hugo, que Wolfberger a sélectionné la fleur de 
sureau. Franche et délicate, cette liqueur révèle 
une couleur vert pâle ainsi qu’un nez fleuri et 		
                                       fruité aux notes de
                                       rose et d’agrumes.

Garante d’un savoir-faire innovant depuis 1874, cette Collection 
révèle toute la Gourmandise® de liqueurs et crèmes délicates 
et intensément fruitées.

L e s  P e t i t s  C a r n e t s  d u  P r i n t e m p s

UN INCONTOURNABLE DE LA MIXOLOGIE, 
REVISITÉ PAR WOLFBERGER !

GAMME NÉO® SPRITZ

Faisant écho aux tendances cocktails les plus créatives, la gamme Néo® Spritz puise son inspiration dans le savoir-faire 
historique de notre distillerie. 
C’est un cocktail d’été incontournable, le spritz, que la maison revisite aujourd’hui à sa façon en deux déclinaisons !

UNE NOUVELLE GAMME DE LIQUEURS 
POUR RAVIR TOUTES VOS ENVIES !

ICE DEMI-SEC BRUT

À DECOUVRIR !
Des pictogrammes sur l’étiquette vous guident sur les usages de nos liqueurs ! 

NOUVEAU



Tarifs valables à partir du 01/04/24
et promotions valables selon dates indiquées. 

Photos non contractuelles.

Livraison dans toute la France métropolitaine, 
service gratuit dès 18 bouteilles.

BOUTIQUE EN LIGNE sur 
www.boutique.wolfberger.com

NOS BOUTIQUES

Commandez par téléphone 
via notre service :  

ALLO COMMANDE          03 89 22 20 77

L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N . 

L e s  P e t i t s  C a r n e t s  d u  P r i n t e m p s

	
Retrouvez 
l’ensemble 
de notre gamme 
d’ Amers 
Fleur de Bière® 
en boutique 
ou sur notre site.
GINGEMBRE, FRAMBOISE, 
MANDARINE, CERISE
 ET AUTHENTIQUE.

Un Amer qui s’apprécie durant les beaux jours 
avec les parfums acidulés du yuzu et délicats 
aux notes de litchi et de rose des fleurs de sureau. 

Cet Amer enrichit la bière d’une couleur 
étincelante et d’un parfum délicat de framboises. 

Une touche fraîche et fruitée idéale pour 
apporter une touche d’originalité à votre apéritif !

CONSEIL DE SERVICE

Les Amers Fleur de Bière® Wolfberger sont élaborés 
à base de produits nobles et 100% naturels, 

par les maîtres distillateurs et liquoristes.    

3cl d’Amer 
Fleur de Bière®

25cl de bière 
blonde ou blanche

AMER FLEUR DE BIÈRE® 
FRAMBOISE 

AMER FLEUR DE BIÈRE®  

“ ENVIE D’ÉTÉ “
 YUZU & FLEUR DE SUREAU 

LES COUPS 
DE CŒUR 
DE L’ÉTÉ !

AVEC NOTRE GAMME D’AMERS 
100% NATURELS !

SUBLIMEZ VOS BIÈRES NOS BOUTIQUES

STRASBOURG 
7, rue des Orfèvres - 67000 STRASBOURG

Tél. 03 88 10 91 10
boutique.strasbourg@wolfberger.com

COLMAR 
2, chemin de la Fecht - 68000 COLMAR

Tél. 03 89 30 40 70
boutique.colmar@wolfberger.com

DAMBACH-LA-VILLE 
39, rue de la Gare - 67650 DAMBACH-LA-VILLE

Tél. 03 88 92 40 03
boutique.dambach@wolfberger.com

EGUISHEIM 
6, Grand’Rue - 68420 EGUISHEIM

Tél. 03 89 22 20 24
boutique.eguisheim@wolfberger.com

ORSCHWIHR 
Rue du printemps - 68500 ORSCHWIHR

Tél. 03 89 76 95 27
boutique.orschwihr@wolfberger.com

GERARDMER
48, rue Charles de Gaulle - 88400 GERARDMER

Tél. 03 29 60 04 01
boutique.gerardmer@wolfberger.com

Horaires d’ouverture de nos boutiques
disponibles sur notre site 

www.wolfberger.com 


